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Baugenossenschaft Nidwalden
Fadenbrücke 14
6374 Buochs

Tel. 041 620 35 77
Fax 041 620 35 88
www.lbn-buochs.ch

Ihr Baupartner

Infoabend «Traum von Eigenheim»
Donnerstag, 4. November 2021
18.30 Uhr, Culinarium Alpinum, Stans 
Anmeldung unter www.raiffeisen.ch/nidwalden/traum

Raiffeisen-Kundenanlass 
Traum vom Eigenheimobilien



Mit guten Freunden in gemütlicher Runde zu
Tische sitzen, sich unterhalten, sich treffen…

Beckenried – Klewenalp ist immer wieder  
einen Besuch wert: www.lussi-tavola.ch

Mit guten Freunden in gemütlicher Runde  
zu Tische sitzen, sich unterhalten, sich treffen.

Bei uns sind Sie immer (Mo-So) 

herzlich willkommen
Wir freuen uns auf Ihren Besuch
Christine und Josef Lussi-Waser

Beckenried – Klewenalp ist immer wieder
einen Besuch wert: www.lussi-tavola.ch

Herzlich willkommen
Wir empfehlen uns für Familien-, Vereins-  
sowie Firmenanlässe und freuen uns auf 
Ihren Besuch.

Christine und Josef Lussi-Waser

Einige unserer Direkt-Lieferanten
Bio Natura Beef Richard und Monika Barmettler-Luchsinger, Paradies, 6374 Buochs

Yak (Rind aus Asien) Adolf und Doris Christen-Froidevaux, St. Joder 1/Altzellen, 6388 Grafenort

Trockenfleisch/-würste Pius Omlin, Metzgerei Omlin, Mittler Aegerten 3, 6372 Ennetmoos

Felchen- / Albelifilets Michael Näpflin, Seerestaurant Schwybogen, 6377 Seelisberg

Alpkäse Alois und Maria Käslin-Häcki, Käserei Alp Unterstock, 6375 Klewenalp

 Josef und Claudia Arnold Aregger, Oberalp, Grosstal, 6461 Isenthal

 Thomas und Andrea Scheuber, Alpkäserei Untertrübsee, 6390 Engelberg

Kartoffeln / Äpfel  Andreas und Stephanie Waser-Good, Geren 1, 6370 Oberdorf

Bio-Edelpilze Gotthard Bio Pilze AG, 6362 Stansstad, www.gotthard-bio-pilze.ch

Brot / Backwaren  VOLG-Bäckerei, Stefan Filliger, Alte Gasse 6, 6373 Ennetbürgen

Beeren / Kirschen Markus und Manuela Filliger-Limacher, Bielihof, 6372 Ennetmoos

Freilandeier Barmettler-Ei, Mittler Aegerten 1 / Drachenried, 6372 Ennetmoos

Bienenhonig Thedy Waser-Gander, Oberdorfstrasse 52, 6375 Beckenried

Bauernhof-Glace «Guät’s Glace» Anita Keiser-Gut, Hof Bitzi, 6372 Ennetmoos

Beckenried – Klewenalp ist immer wieder  
einen Besuch wert: www.lussi-tavola.ch

Mit guten Freunden in gemütlicher Runde  
zu Tische sitzen, sich unterhalten, sich treffen.

Bei uns sind Sie immer (Mo-So) 

herzlich willkommen
Wir freuen uns auf Ihren Besuch
Christine und Josef Lussi-Waser



FLÜHLER’S EIERFARM, OBERDORF

SO ERREICHEN SIE UNS
Flühlers Eierfarm
Walter und Lucia Flühler-Mathis
Wilgasse 32, 6370 Oberdorf 
041 610 85 68
eierfarm.wil@bluewin.ch
alpakasamwaltersberg.ch

Am Fusse des Waltersberges liegt der 
Hof Flühlers Eierfarm oder bekannt als 
Alpakas am Waltersberg. Bewirtschaftet 
wird er bereits in der dritten Generation 
von Lucia und Walter Flühler zusammen 
mit ihren vier Kindern Sara, Tobias, Yanik 
und Remo. Der Betrieb wurde stetig an-
gepasst und modernisiert. Doch eines 
blieb seit über 50 Jahren bestehen, 
nämlich die Hühner und die Direktver-
marktung vom Hof.

VON DER TRADITIONELLEN 
MILCHKUH ZUM ALPAKA  
VON PERU
Seit 2015 sind in der Wilgass flauschige 
Alpakas mit süssen Knopfaugen zu 
 sehen. Nicht nur die Familie hat sich in 
diese Tiere verliebt, sondern auch zahl-
reiche Spaziergänger und Hofkunden. 

Durch das steile Land rund um den Hof 
ist das Alpaka mit seinen weichen 
Schwielen an der Fussunterseite besser 
für die Bewirtschaftung des Betriebs 
geeignet als grosse und schwere Tiere 
mit Klauen. Sie schonen das Land auch 
bei schlechtem Wetter. Was mit einer 
Idee begann, reifte nach und so berei-
chern nun Alpakas den Hof. Seit Kurzem 
kann man mit den neugierigen Tieren 
einen Erlebnisspaziergang buchen. Zirka 
zwei Stunden ist man mit den Alpakas 
unterwegs und kann entspannen, ge-
niessen und tolle Fotos schiessen. Im 
Anschluss geniesst der Gast ein leckeres 
Zvieri auf dem Hof und kann den Tieren 
beim Weiden zusehen. Aber nicht nur 
Alpakas und Hühner leben hier, auch 45 
Mutterschafe zusammen mit ihren 
Lämmern. Da die Schafe im  Sommer auf 
der Alp sind, ist es umso schöner, dass 
die 26 Alpakas in unterschiedlichen 
 Farben den Hof beleben. 

PRODUKTE VOM HOF
Natürlich gibt es Eier in verschiedenen 
Gewichtsklassen bei Flühlers zu kaufen. 
Erhältlich sind diese im Hofladen oder 
am Eier-Automat, welcher 24 Stunden 
zugänglich ist. Hausgemachte Konfitü-
ren, Backwaren, Obst, Süssmost, Schaf-
trockenwürste und Lammfleisch stehen 
ebenfalls im Hofladen zum Verkauf. Aus 

der Alpakawolle werden hochwertige 
Produkte angefertigt, wie Strickgarn, 
Bettdecken, Pullover, Schals,  Mützen, 
Socken und sogar Handseifen. Die  Wolle 
der Alpakas ist nicht zu vergleichen mit 
derjenigen eines Schafes, ist sie doch 
wärmer, feiner und besitzt einen gerin-
geren Fettgehalt. All das und vielleicht 
noch mehr gibt es im Hof laden der 
 Familie Flühler zu entdecken.

DREI ZAHLEN
Es leben durchschnittlich 5800 Lege-
hennen auf dem Betrieb. 
Die Wolle der Alpakas wurde bereits vor 
6000 Jahren von den Inkas als das 
«Vlies der Götter» bezeichnet. 
Eine Alpakastute ist das ganze Jahr auf-
nahmefähig und zirka 342 Tage trächtig, 
bis das Cria – so wird das Fohlen ge-
nannt – zur Welt kommt.

Pressedienst

Flühler’s Eierfarm



Öffnugszeiten: Mo–Sa, von 9–11 Uhr
Bürg 1, 6374 Buochs, 079 464 63 83 
gaumenfreuden@buergkaese.ch
buergkaese.ch

Die Blätter fallen und der erste Schnee 
liegt bereits in den Bergen. Die perfekte 
Zeit für ein Raclette oder Fondue in  
geselliger Runde in der warmen Stube.

FONDUE, RACLETTE ODER GAR 
EIN KÄSEKUCHEN?
Geniessen Sie unsere hauseigene, 
cremig-feine Fondue-Mischung oder 
probieren Sie unseren allseits beliebten 
Raclette-Käse. Auch unsere Käseku-
chen-Mischung lässt Gaumenfreuden 
aufkommen – garantiert!

CATERING À LA KÄSEREI BÜRG
Fondue oder Raclette sorgen an jedem 
Anlass für ein gemütliches Ambiente.  
Wir sind Ihr Cateringpartner für kleine 
und grosse Anlässe. Rufen Sie uns an  
oder besuchen Sie uns in der Käserei 
Bürg, wo es noch viele weitere köstliche 
Käsekreationen zu entdecken gibt.

Demnächst bei natürlich Nidwalden

VERANSTALTUNGEN
Besichtigung
Gotthard Bio Pilze
Freitag, 29. Oktober 2021
18.30 – 21.00 Uhr
Stansstad
Wichtig 
Der Anlass findet unter Einhaltung 
der 3G-Regel statt.

Stanser Wuche Märcht
1. Mai – 6. November 2021
Jeden Samstagvormittag
07.30 – 12.00 Uhr
Dorfplatz, Stans

Nidwaldner GenussMarkt
Samstag, 6. November 2021
09.00 – 14.00 Uhr
Dorfplatz, Stans

Nidwaldner Alpchäsmärcht
20. / 21. November 2021
Samstag, 09.00 – 19.00 Uhr
Sonntag, 09.00 – 17.00 Uhr
Altes Schützenhaus, Beckenried
Festwirtschaft im Aussenzelt

Mehr Infos zu den Veranstaltungen 
und Anmeldungen unter:
www.natuerlichnidwalden.ch

Jetzt unterstützen als

FREUND NATÜRLICH 
NIDWALDEN
Mit einem Jahresbeitrag von CHF 50  
pro Person unterstützen Sie Produkte 
aus unserem wunderschönen Kanton. 
Interessierte Gerne-gut-Esser erhalten 
regelmässig Informationen rund um 
unsere Arbeiten und Sie profitieren  
von spannenden Aktivitäten. Natürlich 
Nidwalden organisiert jährlich mehrere 
Erlebnis-Events wie Hofführungen bei 
Produzenten, Besichtigung von Ver-
kaufsstellen, Besuche bei Gastronomen 
und Dienstleistern – alles inklusive 
 einem kostenfreien Apéro und je nach 
Anlass einer Degustation.
Werden Sie Mitglied und melden Sie 
sich online über unsere Webseite an. 



Richi und Monika Barmettler-Luchsinger
Paradies • 6374 Buochs • 078 972 21 38 • richi.barmettler@sunrise.ch

Fleisch aus der Mutterkuhhaltung
Direktvermarktung ab Hof Paradies
Unser Mischpaket beinhaltet 14– 18 kg Fleisch von ausgezeichneter Qualität.

Das Natur- und Wanderparadies Maria-
Rickenbach ist Heimat und Nährboden 
verschiedener bodenständiger Produkte 
aus Nidwalden. Nach acht Minuten 
Luftseilbahnfahrt von Dallenwil hinauf 
nach Niederrickenbach ist man am 
 Ausgangspunkt für kleine und grosse 
Erkundungstouren.

So ist zum Beispiel die Alpkäserei Bleiki in 
30 Minuten erreichbar. Die Alp wird in der 
fünften Generation von der Familie Paul 
und Agnes Barmettler betrieben. Von 220 
Kühen rund um Niederrickenbach wird  
die Milch während der Sömmerung täglich 
zu Käse verarbeitet. Auch die Alpkäserei 
Musenalp von Jost und Edith Barmettler 
ist einen Besuch wert. Aus frischer Alpen-
milch von 50 glücklichen Kühen wird wäh-
rend der Sommerzeit ebenfalls Alpkäse 
hergestellt. Die Musenalp ist mit einer 
Pendelbahn von Niederrickenbach aus 
 erschlossen. Eine weitere Verbindung 
 zwischen Maria-Rickenbach und natürlich 
Nidwalden bieten die Imkerei Christen mit 

ihren Bienenvölkern, die in der einzigarti-
gen Flora hoch über dem Engelbergertal 
feinen Honig produzieren oder die Käserei 
Bürg in Buochs, die für die vielen Käserei-
spezialitäten Milch aus dem Gebiet 
 bezieht. Maria-Rickenbach ist seit Jahr-
hunderten ein Ort der Kraft. Die Wirkung 

NATÜRLICH NIDWALDEN AUF MARIA-RICKENBACH
der unverfälschten Natur und Begeg-
nungsorte ist einzigartig. Was sich nicht 
zuletzt auch auf die Produkte auswirkt, die 
ihren Ursprung in diesem Gebiet haben.

Monika Käslin
Geschäftsführerin Luftseilbahn 

Dallenwil-Niederrickenbach

Obacht! Verschiebung 
61. Nidwaldner  
Schwarzkünstler-Treffen

Nächstes Treffen: 
5. November 2022/ 2

www.blitz-info.ch



Das Natur- und Wanderparadies Maria-
Rickenbach ist Heimat und Nährboden 
verschiedener bodenständiger Produkte 
aus Nidwalden. Nach acht Minuten 
Luftseilbahnfahrt von Dallenwil hinauf 
nach Niederrickenbach ist man am 
 Ausgangspunkt für kleine und grosse 
Erkundungstouren.

So ist zum Beispiel die Alpkäserei Bleiki in 
30 Minuten erreichbar. Die Alp wird in der 
fünften Generation von der Familie Paul 
und Agnes Barmettler betrieben. Von 220 
Kühen rund um Niederrickenbach wird  
die Milch während der Sömmerung täglich 
zu Käse verarbeitet. Auch die Alpkäserei 
Musenalp von Jost und Edith Barmettler 
ist einen Besuch wert. Aus frischer Alpen-
milch von 50 glücklichen Kühen wird wäh-
rend der Sommerzeit ebenfalls Alpkäse 
hergestellt. Die Musenalp ist mit einer 
Pendelbahn von Niederrickenbach aus 
 erschlossen. Eine weitere Verbindung 
 zwischen Maria-Rickenbach und natürlich 
Nidwalden bieten die Imkerei Christen mit 

ihren Bienenvölkern, die in der einzigarti-
gen Flora hoch über dem Engelbergertal 
feinen Honig produzieren oder die Käserei 
Bürg in Buochs, die für die vielen Käserei-
spezialitäten Milch aus dem Gebiet 
 bezieht. Maria-Rickenbach ist seit Jahr-
hunderten ein Ort der Kraft. Die Wirkung 

NATÜRLICH NIDWALDEN AUF MARIA-RICKENBACH
der unverfälschten Natur und Begeg-
nungsorte ist einzigartig. Was sich nicht 
zuletzt auch auf die Produkte auswirkt, die 
ihren Ursprung in diesem Gebiet haben.

Monika Käslin
Geschäftsführerin Luftseilbahn 

Dallenwil-Niederrickenbach

Besichtigung und  
Blick hinter die Kulissen

Gotthard 
Bio Pilze
Freitag, 29. Oktober 2021 
18.30 – 21.00 Uhr  
Rotzloch, Stansstad
Der Anlass ist kostenfrei. Der Gastgeber 
Alex Lussi freut sich auf Ihren Besuch. 
Wichtig: dieser Anlass findet unter 
Einhaltung der 3G-Regel statt.

Anmeldungen nehmen wir gerne per 
Mail entgegen:  
info@natuerlichnidwalden.ch

 Geschenkideen  Freund werden  

natuerlichnidwalden.ch

Liebevoll, echt, 

natürlich
Nidwalden
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FRÜCHTE GEMÜSE WEINE

COLDEBELLA
wo sonst!

herbstzeit, kürbiszeit
BEI UNS FINDEN SIE VERSCHIEDENE 
FEINE KÜRBISSORTEN FÜR DIE 
VERARBEITUNG IN IHRER KÜCHE ODER 
ZIERKÜRBIS FÜR DIE DEKORATION. 
ZUDEM SIND DIE KERNE ALS GESUNDE 
KNABBEREI BELIEBT.

wo sonst!
TÄGLICH FRISCHES OBST UND GEMÜSE. 
AUSERLESENE WEINE.

WIR FREUEN UNS AUF IHREN BESUCH 
IM DORFPLATZ 9 IN STANS.

MARCO VITTORI UND DAS COLDEBELLA-TEAM 
TELEFON 041 619 09 99 
INFO@COLDEBELLA-AG.CH | WWW.COLDEBELLA-AG.CH el
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Rieden 1, 6370 Stans, www.guetlishop.ch

Immer was Gutes

Guetli‘s Pasta Geschenke
Entdecken Sie unsere vielfältigen

Geschenk-Kreationen – Zu jedem Anlass
das passende Mitbringsel!

Leasing-Konditionen: 24 Monate Laufzeit, 10 000 km pro Jahr, effektiver Jahreszins 0.4 %. Vollkaskoversicherung obligatorisch, Sonderzahlung: 30 % vom Nettoverkaufspreis. Der Leasing-Zinssatz ist an die 
Laufzeit gebunden. Ihr offizieller Suzuki Fachhändler unterbreitet Ihnen gerne ein individuell auf Sie zugeschnittenes Leasing-Angebot für den Suzuki Ihrer Wahl. Leasing-Partner ist die MultiLease AG. Sämtliche 
Preisangaben verstehen sich als unverbindliche Preisempfehlung inkl. MwSt. www.suzuki.ch

VITARA HYBRID 4x4
AB Fr. 28 490.– 
ODER AB Fr. 219.–/MONAT

SX4 S-CROSS HYBRID 4x4
AB Fr. 27 990.–
ODER AB Fr. 179.–/MONAT

NEW SUZUKI HYBRID 4x4 FÜR JEDES    ABENTEUER BEREIT
SWIFT HYBRID 4x4
AB Fr. 21 990.– 
ODER AB Fr. 142.–/MONAT

IGNIS HYBRID 4x4 
AB Fr. 21 490.– 
ODER AB Fr. 138.–/MONAT

SUZUKI FAHREN, TREIBSTOFF SPAREN: New Suzuki SX4 S-CROSS Compact+ Hybrid 4x4, 6-Gang manuell, Fr. 27 990.–, Treibstoff-Normverbrauch: 6.1 l / 100 km, Energieeffizienz-Kategorie: A, CO₂-Emissionen: 136 g / km; New Suzuki Swift Hybrid 
4x4, 5-Gang manuell, Fr. 21 990.–, Treibstoff-Normverbrauch: 5.4 l / 100 km, Energieeffizienz-Kategorie: A, CO₂-Emissionen: 121 g / km; New Suzuki Ignis Hybrid 4x4, 5-Gang manuell, Fr. 21 490.–, Treibstoff-Normverbrauch: 5.4 l / 100 km, Energieeffizienz-
Kategorie: A, CO₂-Emissionen: 121 g / km, New Suzuki Vitara Compact+ Hybrid 4x4, 6-Gang manuell, Fr. 28 490.–, Treibstoff-Normverbrauch: 6.1 l / 100 km, Energieeffizienz-Kategorie: A, CO₂-Emissionen: 136 g / km; Hauptbild: New Suzuki SX4 
S-CROSS Top 4x4, 6-Gang manuell, Fr. 31 990.–, Treibstoff-Normverbrauch: 6.1 l / 100 km, Energieeffizienz-Kategorie: A, CO₂-Emissionen: 136 g / km; New Suzuki Swift Top Hybrid 4x4, 5-Gang manuell, Fr. 23 990.–; Treibstoff-Normverbrauch: 
5.4 l / 100 km, Energieeffizienz-Kategorie: A, CO₂-Emissionen: 121 g / km; New Suzuki Ignis Top Hybrid 4x4, 5-Gang manuell, Fr. 23 490.–, Treibstoff-Normverbrauch: 5.4 l / 100 km, Energieeffizienz-Kategorie: A, CO₂-Emissionen: 121 g / km, New 
Suzuki Vitara Top, 6-Gang manuell, Fr. 32 490.–, Treibstoff-Normverbrauch: 6.1 l / 100 km, Energieeffizienz-Kategorie: A, CO₂-Emissionen: 136 g / km.

MMoonniikkaa  &&  MMiicchhaaeell  LLuussssii--VVoogglleerr
RRoocchhuusshhoossttaatttt 11
66337700  OObbeerrddoorrff

077 416 74 40
momi.lussi@hotmail.com

www.rochushostatt.ch

LLaannddwwiirrttsscchhaafftt
fürs Wohl von Tier & Umwelt

HHooffllaaddeenn
täglich für Sie offen

MMeettzzggeerreeii
für Fleisch ab Hof im 
Mischpaket

MMiillcchhaauuttoommaatt
rund um die Uhr zugänglich

HHooffggaassttrroo
für unvergessliche Momente

LLoohhnnsscchhllaacchhttuunnggeenn
für die regionale 
Landwirtschaft

WWiirr  bbiieetteenn::



Rieden 1, 6370 Stans, www.guetlishop.ch

Immer was Gutes

Guetli‘s Pasta Geschenke
Entdecken Sie unsere vielfältigen

Geschenk-Kreationen – Zu jedem Anlass
das passende Mitbringsel!
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6468 Attinghausen Tel. 041 875 00 00
6374 Buochs Tel. 041 624 48 48
6055 Alpnach Dorf Tel. 041 666 27 27

info@agro-kmu.ch | www.agro-kmu.ch

Für die Landwirtschaft! 
Alle Versicherungen aus einer Hand.

Ihre Beratungsstelle:
AGRO-Treuhand Uri, Nid- und Obwalden GmbH

Mit uns haben Sie viele 

Vorteile: natürlich

versichert!



ALPKÄSEREI UNTERST-HÜTTE, NIEDERBAUEN 

SO ERREICHEN SIE UNS
Alpkäserei Unterst-Hütte
Matthias und Clelia Waser
Risismühle 10
6370 Stans
078 728 51 55
info@alp-unterst-huette.ch
www.alp-unterst-huette.ch

Fährt man mit der Luftseilbahn Emmet-
ten-Niederbauen über die imposante 
Choltal-Schlucht, öffnet sich einem 
schon bald der Blick auf ein atembe-
raubendes Alpenpanorama. Hier, einge-
bettet zwischen Bergen und satten 
Wiesen, liegt die Alpkäserei Unterst-
Hütte. Seit 1958 wird der Betrieb von der 
Familie Waser bewirtschaftet, heute 
von Matthias und Clelia Waser erfolg-
reich in 3. Generation.

PLATZ FÜR MENSCH UND TIER
Die Alpzeit auf dem Niederbauen dau-
ert von Ende Mai bis Ende September. 
Während der Sommermonate kümmert 
sich die Familie Waser mit der Hilfe von 
Angestellten und Familienmitgliedern 
um die täglichen Arbeiten und die zahl-

reichen Tiere auf der Alp: Insgesamt 36 
Hornkühe, 5 Rinder, 12 Toggenburger-
ziegen und 50 Mastschweine geniessen 
hier die riesige Auswahl an frischen 
Gräsern und Kräutern. Durch den 2013 
neu erbauten Alpstall wird die Arbeit 
und der Umgang mit den Tieren spürbar 
erleichtert. Wenn es im Herbst dann 
wieder mit geschmückten Sennten 
nach alter Tradition ins Tal nach Ennet-
bürgen geht, blickt der Älpler zufrieden 
und stolz auf einen erfolgreichen Som-
mer für Mensch und Tier zurück. 

ORIGINALITÄT, QUALITÄT  
UND ÖKOLOGIE
Die Milch wird direkt auf der Alp zu fri-
schem Niederbauer Alpchäs, Alpbutter 
und Alpraclette verarbeitet. Die Familie 
beweist Innovation und Originalität mit 
einer grossen Auswahl an verschiede-
nen Mutschli und Geissenchäsli. Die 
Produkte werden nach der Alpsaison an 
verschiedene Abnehmer wie Privatper-
sonen, Verkaufsstellen oder Restaurants 
in der Region vermarktet.

OFFENE TÜREN FÜR BESUCHER
Wer sich selbst von der Arbeit der Älpler 
beeindrucken lassen möchte, ist auf der 

Alp Unterst-Hütte herzlich willkommen. 
Auf Anfrage serviert die Familie für Be-
suchergruppen von bis zu 30 Personen 
Älplermagronen, Bratchäs und Leb-
kuchen mit Kaffee. Im Winter stehen die 
Käsekellertüren für neugierige Käselieb-
haber offen.  

DREI ZAHLEN
Der Betrieb wird seit 63 Jahren von der 
Familie Waser geführt.
Pro Saison wird rund 70’000 kg Milch 
verarbeitet.
Die dabei entstehende Molke wird 
durch 50 Alpschweine verwertet.

Pressedienst

Alpkäserei
Unterst-Hütte



Weinverkauf / Degustationen  
im Weingärtli Ennetbürgen
(Tessin und Weine rund um den Vierwaldstättersee)

Anmeldung per SMS/WhatsApp

Weingärtli GmbH 
Weingärtli 1, 6373 Ennetbürgen 
Tel. 079 431 57 57, www.weingärtli.ch

Erlita Terte und Beat Zimmermann

Im hausgemachten Früchtebrot:
Dörrfrüchte und Nüsse von
Marietta Zimmermann,
Hof Hostatt, Stans

Landi und Agrola TopShop Stansstad, Fahrmattli Oberdorf,
CHÄS KÄSLIN und Boutique Hotel Schlüssel Beckenried,

Culinarium Stans, Volg Ennetbürgen.

Diverse Sorten
erhältlich bei:

swisskorn.com

Origin
al Nid

waldn
er

Gastroführer, Gutscheine, Lehrstellen und  
Neuigkeiten der hiesigen Gastronomie.

> gastronidwalden.ch 




